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Do tempo

“Sempre nos
reuniamoslano
fimdanoite para
falar bobagens, o
que tinhamos
aprontadona
balada. O lanche
era omenos
importante.70%
naoia paracomer.
Tenho boas
lembrancas, era
maravilhoso”

Alexandre Moraes, 40 anos

“passeiasfasesde
crianca,
adolescéncia, tudo
la.SaiadazZoom,da
Lofty (discotecas da
época)eiadireto
prala.Possodizer
que cresci no CPE”

AdrianaNogueira, 40 anos

LYNE SANTOS
DAREDACAO

Hoje, eles estdo novos, mais
espacosos, envidracados e vao
oferecer almocos, massas, sor-
vetes e até temaki. No passado,
eram simples trailers sem
agua, luz. E ofereciam apenas
sanduiches. Depois de mais de
20 anos, os quiosques da orla
de Santos evoluiram. Mas per-
deram a aura de romantismo.

Quem tem os seus 40 anos
lembra com saudosismo, espe-
cialmente os do Embaré, bem
em frente a igreja. O trecho foi
batizado pelos frequentadores
de CPE (Centro de Paquera do
Embaré), por motivos dbvios.

Muitos nao sabem, mas origi-
nalmente a sigla CPE significa-
va Centro de PX do Embaré.
PX éumradio amador.

“O pessoal usava (o ponto)
como referéncia para encon-
tro. Ficavam ali em frente aos
trailers”, lembra um dos quios-
queiros mais antigos, José Wil-
mar Ferreira da Silva, desde
1981 servindo lanches ‘quilomé-
tricos’.

No inicio, o atendimento se
resumia a ele e a esposa. O
trailer cresceu, virou quiosque.

E no meio disso,

saudad

Quiosquesdo CPE, no Embaré, sdaoinaugurados
hoje. Por tras do novo, muita memoria

Wilmar: época romantica

E ja sdo seis funcionarios. Bem
diferente de quando tudo co-
mecou: nao havia agua, nem
luz. Silva driblava a carénciade
infraestrutura utilizando uma
bateriaebarras de gelo.
“Pareciaidade da pedra. Nao
conseguia conservar o alimen-
to direito, oferecer condigbes
adequadas de higiene”. Alias,
nao havia nem local para aco-
modar os clientes. Eles pega-
vam o lanche e sentavam na
muretadapraia.

Beth: publico, hoje, sdo familias

Apesar de todas as dificulda-
des, 0 microempresario lem-
bra com carinho da época do
CPE. Romantismo ¢ a palavra-
chave usada por Silva. “O perfil
dos clientes era de relaciona-
mento, bate-papo, havia mais
afinidade nas conversas. Hoje,
é tudo mais rapido, ha menos
paciéncia’.

Para que alembranca de um
tempo bom seja mantida, Silva
faz referéncia a épocano letrei-
ro do seu quiosque, que leva o

nome de Wilmar Lanches
CPE. No cardapio, uma foto
dos trailers e um texto com um
pouco da trajetéria do comér-
cio também remetem o publi-
co a esse passado nao tao dis-
tante.

ATRAVESSA GERACOES

Outra que mantém viva a histo-
riados trailers é Elizabeth de Sa
Domingos, mais conhecida co-
mo Beth, o nome gravado na
placa do seu quiosque. No local
desde 1984, ela é da época em
que o principal publico eram os
jovensentreos 18 e 0s 20 anos.

“Hoje, recebemos mais fami-
lias. Muitos sdo 0os mesmos que
vinham antigamente e agora
trazem os familiares. Tem gen-
te que vem desde que eu come-
cei. Costumo dizer que é um
clube de fidelidade”, ressalta
Beth, que tinha medo de per-
der clientes durante a obra dos
novos quiosques.

Nessa fase, os quiosques pre-
cisaram mudar de lugar. “Fi-
queipreocupada, maseles con-
tinuaram vindo”, comentou, sa-
tisfeita com as reformas feitas
pela Prefeitura. “Nos propor-
cionouum império”.

..ficouassim

FOTOS CLAUDIO VITOR VAZ

Fantallva

Na historia do casal lara Candido
eChristiano Dias de Barros, o
CPE tem um capitulo especial.
Frequentadores assiduos dos
trailersdesde que eram
solteiros, eles descobriramuma
coincidéncia apos se tornarem
namorados: ambos faziam
sempre o mesmo pedido, no
mesmo trailer, o do Wilmar.

“Gosto de Fanta Uva e ndo tinha.
Entdo, 0 Wilmar comecoua
comprar s6 por minha causa.
Meu marido também
frequentava e tambémso pedia
Fanta Uva. Umdia, depois que ja
estavamos namorando, fomos
tomar lanche e o Wilmar ficou
surpreso ao nos ver juntos”,
detalhou. “Quando ele nos viu,
logo comentou com o Christiano
‘sabe aquela meninadaFanta
Uvaqueeufalava?Eela’.0
Wilmar passou a pedir Fanta Uva
paraos dois”.

Asemelhanca ndo estava
somente na bebida, mas no
lanche também. larae
Christiano costumavam comer o
X franguinho no prato.
“coincidénciade pedidos e
sabores. 0 engracado é que ficou
registrado na cabecadodonodo
quiosque”
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O MAIOR PLANO DE SAUDE DO PAIS.

SER O MAIOR E OFERECER AS
MELHORES OPCOES

DE PLANOS DE SAUDE
PARA VOCE.

Seja qual for a sua necessidade, seu
plano de saude ideal estd na Amil.
Conheca todas as nossas solugdes e

descubra as vantagens de ser cliente

do maior plano de saude do pais.

ApOs seis meses de obras,
quiosques sao entregues

BN Apods mais de seis meses de
obras, serdo inaugurados hoje
os novos quiosques do Embaré.
Eles sdo a segunda versao, des-
de que foram extintos os trai-
lers do CPE. A entrega oficial
sera feita ao meio dia pelo pre-
feito Paulo Alexandre Barbosa.

Nessa etapa, ficaram pron-
tos seis quiosques de lanches -
para 12 permissiondrios - e
dois para agua de coco. Agora,
faltam apenas os comércios
dos canais 1, 4 e 5, para que
toda a orla tenha novas
edificacoes.

Segundo o chefe do Departa-
mento de Obras Publicas da
Secretaria de Infraestrutura e
Edificacoes (Siedi), Glaucus Fa-
rinello, as 4reas remanescentes
serdo feitas simultaneamente.

A previsdo é que as obras
sejam iniciadas ainda este més
e concluidas entre seis e oito
meses. Além disso, serdo feitos
quiosques de coco isolados no
José Menino e na Pompeia
(posto 2). O servigo deve come-
¢arno proximo mes.

“Atualmente, estao em execu-
¢ao os quiosques de coco isola-
dos da Fonte do Sapo, do posto
3 e aquele préoximo ao Aqua-
rio”, destacou Farinello. O in-
vestimento total para
revitalizacao das unidades de
toda a orla é de R$ 13 milhoes.
Apenasno Embaré, foram gas-
tosR$ 2,6 milhGes.

Modernos, 0s novos quios-
ques contam com uma area in-
terna de 12 metros quadrados.
Outra novidade est4 no espaco
destinado a mesas e cadeiras

Regras

Deacordo com aPrefeitura, os
permissionarios de quiosques da
orladevem seguirumasériede
regras previstas nalegislacdo. As
determinacdes vaodesde o
pagamento de taxas pela
utilizacao dos espacos até regras
dehigiene. Entre as principais
normas, estio o nimero minimo
dedias trabalhados por semana
eaobrigatoriedadede
trabalhadores comregistro
profissional e formados em curso
de manipulacdo de alimentos.
Segundo o secretariode
Financas, Alvaro dos Santos
SilveiraFilho,em média, o
permissionario paga R$ 400,00,
detaxadelicenca e de permissdao
deuso. Alegislacdo ainda prevé
queaproibiciodeo
permissionario transferiro
quiosque a terceiros, sob penade
revogacdo da permissao

de madeira moveis. Antes,
eram apenas mesas e bancos
fixos, de concreto.

Para o chefe da Siedi, os
quiosques estao alinhados ao
momento de transformacao
vivido pela Cidade. “E um no-
vo conceito, tém uma transpa-
réncia interessante, que per-
mite a visualizacio do mar
com painéis devidro deslizan-
tes. E leve, ndo agride os jar-
dins, nem a Cidade como um
todo”.




